PREDKRMY

Studené predkrmy nabizené z misy
(cenazalkus).......cvviiiiniinennn.. 70 K&

Matjesovysalatsjablky ................. 90 K¢

Do riZzova peceny rostbif
s pikantni luténici.............. ... ... 150 K¢
Grilovana husi jatra

na fimském kminu a Salotce
s dynovym cCatni a badydnem........... 130 K¢

Tatarak z hovézi svickové
s fopinkamia ¢esnekem ................ 290 K¢

POLEVKY

Moravska cibulacka

SUZENYM MASEM .ottt iie e e, 80 K¢
Silny hovézi vyvar

s jatrovymi knedli¢ky, kofenovou

zeleninou a domacimi nudlemi........... 80 K¢

Smetanova kulajda s houbami,
kfepelcim vejcem a Cerstvym koprem. . ... 80 K¢

NASE TRADICNI JIDLA

Svickova na smetané
s opecenym karlovarskym knedlikem

abrusinkami......... .. .. i, 280 K¢
Spanélsky ptacek

s jasminovou ryZi provonenou cibuli

ahfebickem ........ ... ... oo il 280 K¢

Pecéené kachni stehno

s kysanym zelim a bramborovymi lok$emi .. 370 K¢
Smazeny fizek jako Brno

z veprové kotlety a bramborovy salat

SMAJONEZOU ..ot vtee e eeeiieeeennns 290 K¢

HLAVNI JIDLA

Peceny candat na masle
s redukci ze susenych rajcat a kapar,
smetanové brambory s Cerstvou pazitkou . . 350 K¢

Grilovany kruti steak
s restovanou cuketou, lilkem, Zampiony,
fenyklemacibuli .............. ... ... 290 K¢

Medailonky z veprové panenky

na ragu z portobello ZampionU a kopru,
pecené brambory se Spekem
ajarnicibulkou.......... .. ..., 290 K¢

Jehnédi lytko pecené na c¢esneku
s dusenym Spenatem a bramborovymi
Sulanky s opecenou cibulkou ............ 370 K¢

Biftek z hovézi svickové

s demi glace, zelenymi fazolkami restovanymi

se slaninou a pecenymi gratinovanymi
bramborami s bylinkovym tvarohem. ... .. 450 K¢

Rizoto s trhanym masem z volské ohanky
alesnimihfiby ............ .. ... ... 280 K¢

SPECIALITA GUSTO PLZENKA

Teleci licko
pomalu tazene v cibulovem zakladu

podavané s bramborovou kasi s maslem
a batatovou slamou




Hovézi svickova Wellington
s demi glace, varenou zeleninou s prepustenym maslem,
holandskou omackou a pec¢enymi gratinovanymi

bramborami s bylinkovym tvarohem

Svickovou Wellington si, prosim, objednejte alespori
24 hodin predem a minimdlné dvé porce.

BEZMASA JIDLA
A OBEDOVE SALATY

Grilovany steak z kvétaku

s pikantni tomatovou omackou

a varenymi bramborami s maslem

a Cerstvou pazitkou . ....... ..ol 210 K¢

Variace smazenych syru

(uzeny, s modrou plisni, eidam),

maslove brambory s petrzeli

a tatarskouomackou................... 260 K¢

Cerstvy zeleninovy salat s grilovanym lososem,
zastfenym vejcem a koriandrovym
dresinkem ....... ... . ol 290 K¢

Caesar saldt s grilovanym kufecim masem
amaslovymikrutony ................... 290 K¢

PRILOHY A SALATY

Opékané brambory s cibuli a slaninou . .. .60 K¢

Omacka z nakladaného zeleného pepre . . .60 KE

Crilovana zelenina. ..................... 60 K¢
Restované Zampiony.................... 60 K¢
Okurkovy salat se zakysanou smetanou

acdesnekem....... ..., 60 K¢
Rajc¢atovy saldt se Salotkou............... 60 K¢
Hlavkovy salat s uzenym Spekem......... 60 K¢

DEZERTY

Tvarohové tasticky s povidly
a ofechovou omackou, vyslehana smetana
avanilkovazmrzlina..................... 90 K¢

Jablecny $tradl s rozinkami
avanilkovymkrémem................... 90 K¢

Mini dezerty dle denni nabidky .......... 35 K¢

Moufenin - snéhovy dezert s ¢okolddou,
ovocem a vanilkovou zmrzlinou .......... Q0 K¢

Zmrzlina - jahoda, vanilka, ¢okolada
(cenazalkopecek)........cooviiin.... 40 K¢

Sorbet — jahoda, rybiz, limetka, mango
(cenazalkopecek)...........cooiin.... 40 K¢

K PIVU A VINU

Krajené syry s vlasskymi ofechy,

hrozny a cibulovou marmeladou 130 K¢

Topinka s cesnekem
a pikantnim tvartzkovym saldtem

130 K¢

Klobasa naseho reznika
s pikantnimi okurkami a paprickami . . .130 K¢

VEZMETE SI S SEBOU

Domaci ¢okoladové pralinky
Balicek100 g .......covviiiiiia 220 K¢

Origindlni ¢okoladovy dort International
maly—4porce.......coovveiiininnn. 320 K¢
sttedni—6porci ........... ... ... 450 K¢

Séfkuchaf Michal Janik se svym tymem Vam pieji dobrou chuf.

U vybranych jidel si mGzete objednat polovi¢ni porce za 70 % ceny. VSechny ceny jsou v¢. DPH.
Informace o alergenech obsazenych v jednotlivych pokrmech obdrZite na vyzadani od obsluhy.



